Handwerkerzniini
Montag - Freitag, 08.00 - 10.30 Uhr

zur Auswahl:

warmes Fleischkéasburli
oder Salamibrotli
oder Késebrotli

mit einem 3 dl Softgetrank

oder Kaffee Creme 9.00
mit einem 5 dl Softgetrank
10.50

Mittag’s
Montag - Freitag, 11.30 - 13.30 Uhr

Mittagsment
mit Suppe oder Beilagensalat 19.00

Mittagsmentu vegetarisch
mit Suppe oder Beilagensalat 18.00

klein  gross
Beilagensalat 4.00 6.00
Tagessuppe mit Brot 7.50
Flr kalte Zeiten
Gerstensuppe mit Brot 8.50
Proseccosuppe mit Brot 8.50

Késefondue ab 4 Personen
auf Vorbestellung [pro Person] 29.00

Kartenzahlung ab CHF 20.-

Unsere Preise verstehen sich in CHF und inkl. MWST.
Bitte informieren Sie unsere Mitarbeiter tber all-
fallige Unvertraglichkeiten und Allergien.
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Gluscntig’s

Pinsa «Aperitivo» 15.50
[Olivendl, Knoblauch, geschmolzene Butter,
Rosmarin, Oregano]

Pinsa «Speck * takular»
[Créme fraiche, Raclettekése, Feigen, Speck,
ohne mit

20.00 24.00

Nisse & Trauben]
ohne/mit Salat

Pinsa «Francgaise»
[Créme fraiche, Speck & Frihlingszwiebeln]
ohne/mit Salat 19.00 23.00

Pinsa «T'oscana»

[Tomatensauce, Grillgemiise, Kase, Speck &
Rucola]
ohne/mit Salat 19.00 23.00
Pinsa «T'oscana vegi»

[Tomatensauce, Grillgemiise, Kése & Rucola]

ohne/mit Salat 18.00 22.00

Pinsa «Hawaii»
[Tomatensauce, Ananas, Kése & Schinken]

ohne/mit Salat 19.00 23.00

Pinsa «Genovar
[Gorgonzola, Créme fraiche, Speck, Birne]

ohne/mit Salat 20.00 24.00

Pinsa «Genova vegi»
[Gorgonzola, Créme fraiche, Birne]

ohne/mit Salat 18.00 22.00

Pinsa «Pazifik»
[Créme fraiche, Thon, Zwiebeln, Kapernépfel]

ohne/mit Salat 19.00 23.00

Pinsa «Sweety»
[Ovo crunchy, Orangen oder Bananen, Nisse]

18.00
Késefladen
ohne/mit Salat 13.00 17.00
Schinken-Ké&se-Toast
ohne/mit Salat 8.00 12.00
Hot Dog 7.50

Snacks

Diverse Sandwiches 6.80
[nach Tagesangebot]

Croissant «Champs-Elysées»  1.90
Laugenbuttergipfel 1.90
Laugenbrezel mit Sesamsalz  3.50
Laugenbrezel geflllt

mit Butter oder Frischkése 4.50

Silisses

Hausgemachter Kuchen

[nach Tagesangebot] ohne mit
ohne/mit Rahm 6.00 7.00
Nussgipfel 4.90
Brownie ohne mit
ohne/mit Rahm 5.50 6.50

mit Rahm und Vanilleglacé 9.50

Pinsa «Sweety»
[Ovo crunchy, Orangen oder Bananen, Niisse]

18.00

Mohrenkopf 2.00

E kostenloser WLAN-Zugang
Passwort: friedrichs21 !



Kaffee & Co.

Kaffee Créme 4.70
Milchkaffee 4.70
Cappuccino 5.10
Latte Macchiato 5.50
Latte Macchiato mit Aroma 5.80
Espresso 4.70
Espresso Doppio 6.10
Espresso Macchiato 4.80
Hauskaffee 8.50
Kaffee Luz 6.80
Chai Latte, kalt oder warm 6.00
Caotina 5.20
Ovomaltine 5.20
Schoggi-Mélange 6.20
Affogato [Vanilleglacé & Espresso] 6.50
Hot’s

Diverse Tee's von Sirocco 4.90
Tee Rum 6.90
Orangen-/Rum Punsch 4.40

Orangen-/Rum Punsch mit Schuss

[Grand Marnier] 6.80
Glihwein 6.00
Jagertee 6.00
Appenzeller Glihgin 6.50
Heisse Schoggi mit Schuss [Rum] 7.00
)

Softs

St. Galler Mineral 30cl 50 cl
m/o offen 450 6.00
Piz Sardona Mineral 40.¢cl 75 cl
m/o Flasche 5.20 6.60
Coca Cola, Rivella rot, 30 cl 50 cl
Mohl Apfelschorle, 4.50 6.00
Pepita Citro & Orange,

Eistee (hausgemacht)

Flaschli

Coca Cola 33cl 4.80
Coca Cola zero 33cl 4.80
Rivella blau 33cl 4.80
Kinley Tonic 20cl 4.80
Kinley Lemon 20cl 4.80
Chinotto 20cl 4.80
Crodino 17.5¢c1 4.80
Sanbitter 10 cl 4.80
Focus Wasser 50 cl 5.380
Red Bull 25 ¢l 5.30
Michel Orangensaft 20cl 4.80
Michel Bodyguard 20 cl 4.80

Unsere Preise verstehen sich in CHF und inkl. MWST.

www.friedrichs-bistro.ch

Trend’s

Appenzeller Glihgin 35% 6.50

Bombardino 18% 6.50

[Hot Shot mit Sahneh&ubchen]

Mo6hl's

Apple Cider Spritz 4% 33cl 6.50

[Schweizer Cider-Kreation]

‘ b

Aperos

Vermouth Bianco 18% 4cl 8.50

Bordigo Cueno (Italien)

Campari Orange 25% 4cl 9.50

Aperol Spritz 11% 10.50

[klassisch mit Prosecco]

Port Tonic 19.5% 4cl 10.50

[White Port mit Tonic]

Bier & Co.

Schiiga Lager hell 30cl 50 ¢l
470 6.10

Schiiga Lager hell, 30cl 50 cl

Panaché 4.70 6.10
Fl&schli

Schiiga Edelspez

Premium 33cl 5.10

Weisser Engel

[Hefeweizen] 50 cl 6.80

St. Galler Klosterbrau 33cl 5.60

Schiiga alkoholfrei 33cl 5.10

Mo6hl Saft

m & o Alkohol 50 cl 5.90

Weine

Wein gespritzt 7.50

weiss

Riesling-Sylvaner 1dl 6.50
7dl 39.00

Roman Ruthishauser, Thal (Schweiz)

TreStelle Greco-Fiano 141 6.50

IGP Flasche 39.00

Sarl Master Winemakers, Basilicata (Italien)

St. Saphorin 1dl 4.50

Mariette blanc AoC 5dl  19.80

Niesch Weine, Balgach (Schweiz)

Tosé

Trasquanello IGT 1dl 6.50

Flasche 39.00

Villa Trasqua, Toskana (Italien)

rot

Octo, Cabernet Dorsa AOC 1 dl 6.50
7dl  39.00

Ochsentorkel Weinbau AG, Thal (Schweiz)

Forte Elerone IGT 1dl 6.50
7dl 39.00

Provinco Italia S.p.A., Pulia (Italien)

Pago Aylés 3 75dl 68.00

Bodega Pago Ayles, Mezalocha (Spanien)

Prosecco & Co.

1a 8.00
75dl 52.00
Cantina Colli del Soligo Veneto (Italien)

Prosecco Soligo DOC

Moét & Chandon 75dl 99.00
Champagner (Frankreich)

) 1)
Spirit's & Co.
Appenzeller 29% 4cl 6.00
Averna, 20% 4cl 6.00
Bermontis Q7% 4cl 6.50
[Stissliches, leicht wiirziges Erlebnis]
Kernobstbrand 37.5% 2cl 4.80
Kirsch 37.5% 2cl 4.80
Williams 40% 2cl 4.80
Zwetschge 37.5% 2cl 4.80
Cognac 40% 2cl 8.50
Landier Cognac VSOP
Grappa 38% 2cl 8.50
Castagner Leon
Rum Don Papa 7y 40% 4cl 13.00
(Philippinen)
Rum Diplomatico 40% 4cl 12.00
(Venezuela)
Rum La Cruz 18y 40% 4cl 13.00
(Panama,)
Rum Plantation 40% 4ecl 11.00
Original Dark (Barbados)
Ballantine's Cola, 40% 4cl 10.50
Gin Master 40% 4cl 9.00
(Spanien)
Gin Master pink 37.5% 4cl 10.00
(Spanien)
Gin Hendrick's 41.4% 4cl 10.50
(Schottland)
Gin Larios Rosé 37.5% 4cl 10.00
(Spanien)
Gin Kimerud 47% 4cl 10.50
Wild Grade (Norwegen)
mit Zusatz
Cola,/ Tonic/Bitter Lemon 3.50



